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Introduction
Entre lac, histoire et art de recevoir
Idéalement situé au bord du lac de Morat et aux portes de la vieille ville, l’Hôtel
Schiff am See offre un cadre unique où charme historique, gastronomie et
hospitalité se rencontrent.
Depuis 1767, le Schiff accueille ses hôtes dans une atmosphère authentique
et chaleureuse. Ses 15 chambres, son restaurant, sa terrasse panoramique
avec vue sur le lac et le Mont Vully ainsi que ses espaces dédiés aux
événements en font une adresse privilégiée pour les repas de groupes,
séminaires, banquets et célébrations privées.

Morat, une destination pleine de charme
À quelques pas de l’hôtel, découvrez Morat, sa vieille ville médiévale, ses
ruelles pavées et ses célèbres remparts. Entre le lac, les vignobles du Vully et
la région des Trois-Lacs, Morat offre un décor exceptionnel pour prolonger
votre événement par une promenade, une excursion ou une croisière.

Un lieu, une destination, une expérience à partager.
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VOS
EVENEMENTS
Chaque occasion mérite un cadre unique
Que vous organisiez un repas d’entreprise, une sortie de
groupe, un anniversaire, une célébration familiale, un mariage
ou une rencontre associative, l’Hôtel Schiff am See vous
accueille dans un cadre privilégié au bord du lac de Morat.

Des retrouvailles en petit comité aux événements de plus
grande envergure, notre équipe vous accompagne dans
l’organisation de votre réception et vous propose une formule
adaptée à vos envies, à votre nombre de convives et à votre
budget.

Apéritif au bord du lac, repas convivial, menu de banquet ou
soirée festive : nous mettons notre expérience et notre
hospitalité au service de votre événement.

Votre occasion. Votre ambiance. Votre moment au Schiff am
See.
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NOS
ESPACES
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Profitez d’un cadre exceptionnel avec vue sur
le lac pour vos apéritifs, repas de groupes et
événements durant les beaux jours. Une
atmosphère détendue et privilégiée, idéale
pour profiter pleinement de Morat.

TERRASSE LAC

Plus intime et privilégiée, notre terrasse
panoramique offre une magnifique vue sur le
lac de Morat et le Mont Vully. Un cadre idéal
pour les apéritifs, célébrations et repas qui
méritent une touche particulière.

TERRASSE
PANORAMIQUE

Notre petite terrasse située à côté du
restaurant offre un cadre plus intime et
chaleureux. Protégée et agréable, elle se prête
particulièrement bien aux petits groupes, repas
de famille, apéritifs et rencontres privées.

PERGOLA



NOS
ESPACES

Convivial et chaleureux, notre restaurant
accueille vos repas de groupes, fêtes de
famille et rencontres professionnelles tout au
long de l’année. Capacité max 80 places
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RESTAURANT

Située au premier étage, elle offre un cadre
privilégié pour vos banquets, séminaires,
réunions, fêtes de famille et événements
privés, avec différentes possibilités
d’aménagement selon votre occasion.

SALON MONT VULLY

Pour prolonger votre événement dans une
ambiance plus festive, notre Navy Club offre
un espace dédié aux soirées privées, cocktails
et célébrations. Une solution idéale pour
terminer votre événement autour d’un verre, de
musique et d’une atmosphère différente.

NAVY CLUB



FINGER FOOD
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L’élégance d’un premier verre, le plaisir d’être ensemble.
Prix à l’unité

C r o s t i n o  Vu l l y  ( f r o m a g e  f r a i s ,  g r a v l a x  d u  l a c ,

c i t r o n  e t  f i n e s  h e r b e s )

V i t e l l o  T o n n a t o  b o u c h é

B r o c h e t t e  C a p r e s e

C r o s t i n i  R o a s t b e e f  e t  s a l s a  v e r d e

Po l e n t a  é  f i l e t s  d ’ a n c h o i s  a u  c i t r o n

S e l e c t i o n  d e  f r o m a g e s  ( 3  s o r t e s )  

Ta r t a r e  d e  s a n d r e

M i x  d e  t r a m e z z i n i  ( p a i n  s u r p r i s e )

M i x  d e  d é l i c e s

4 . 0 0

5 . 0 0

3 . 0 0

4 . 0 0

3 . 0 0

4 . 0 0

5 . 0 0

4 . 0 0

5 . 0 0

FROID



FINGER FOOD
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L’élégance d’un premier verre, le plaisir d’être ensemble.
Prix à l’unité

A r a n c i n i  d u  Vu l l y  ( r i z ,  g r u y è r e ,  r a i s i n  s e c )

P o l e n t a  f r i t e

F r i t u r e  d u  l a c  p e r c h e

F r i t u r e  d u  l a c  s a n d r e

M i n i  p a r m i g i a n a

Pa n z e r o t t i

O l i v e  a s c o l a n a

S e l e c t i o n  d e  f o c a c c i a

G â t e a u  d u  Vu l l y  s a l é

3 . 0 0

3 . 0 0

4 . 0 0

4 . 0 0

3 . 0 0

3 . 0 0

2 . 0 0

3 . 0 0

4 . 0 0

CHAUD



FINGER FOOD
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L’élégance d’un premier verre, le plaisir d’être ensemble.
Prix à l’unité

M i n i  t i r a m i s u

B a b à  a u  r h u m

C a n n o l o  a l l a  s i c i l i a n a

B r o c h e t t e  d e  f r u i t s  

M i n i  p a n n a  c o t t a  a u  c a r a m e l  

Ta r t e l e t t e  a u  f r u i t s

3 . 0 0

3 . 0 0

3 . 0 0

3 . 0 0

3 . 0 0

3 . 0 0

SUCRE



Pour les
groups
Afin de vous garantir une qualité de service optimale, une
préparation soignée et le bon déroulement de votre événement,
nous vous invitons à choisir un menu unique pour l’ensemble du
groupe.
Ce choix commun permet à notre équipe de cuisine et de
service de vous offrir une expérience fluide et agréable, tout en
accordant à chaque plat toute l’attention qu’il mérite.
Bien entendu, nous prenons volontiers en considération les
régimes alimentaires particuliers, allergies et intolérances, ainsi
que les demandes végétariennes ou véganes. Des alternatives
adaptées seront proposées aux personnes concernées, sur
information préalable.
Un menu partagé, une organisation harmonieuse et le plaisir de
profiter pleinement de votre moment ensemble.
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75.00

1
Gravax de Sandre du lac

Filets de perche notre sauce au beuure aux herbes 
pommes nature, légumes de saison 
ou 
Médaillon de filet de boeuf sauce au pinot noir 
gratin de pommes de terre au vacherin 
légumes de saions 

Tiramissu maison 

90.00

2
Tartare de loup de mer aux agrumes et courgettes

Raviolis farcis aux epinards et ricotta de bufflonne
sautées au beurre et sauge 

Chateaubriand de boeuf 
sauce baernaise, pommes pont neuf , légumes de saison 

Moelleux au chocolat et glace vanille 

120.00

3
Terrine de fois-gras maison 

Tagliolini aux langoustines, tomates cerises et stracciatella 

Dos de sandre grillé
sauce aux courgettes et moules 

Filet mignon de veau sauce aux morilles 
gnocchis au beuure et fines herbes, légumes de saison 

Millefeuille au caramel salé 

MENU



Chambre
Après votre événement, offrez à vos invités le confort de rester
sur place.
Les chambres de l’Hôtel Schiff am See accueillent vos
participants dans un cadre privilégié, au cœur de Morat et à
quelques pas du lac. Une solution idéale pour les séminaires,
événements d’entreprise, mariages, banquets et célébrations
privées.
En regroupant événement, restauration et hébergement sous un
même toit, vous simplifiez l’organisation de votre séjour tout en
offrant à vos invités une expérience complète et conviviale.
Après une nuit reposante, vos hôtes pourront commencer la
journée autour de notre petit-déjeuner, avant de profiter de
Morat et de sa magnifique région.
Votre événement ne s’arrête pas au dîner.
Faites-en un véritable séjour.

Nos equipes restent a disposition pour vous proposer notre
meilleure offre.
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PROLONGEZ L’EXPÉRIENCE AU BORD DU LAC
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Afin de garantir une qualité de service optimale, un menu unique
est à choisir pour l’ensemble du groupe, sous réserve des
allergies, intolérances et régimes alimentaires spécifiques.

OPTIONS ET CONDITIONS
CHOIX DU MENU

Pour tout gâteau apporté de l’extérieur, un forfait de service de
CHF 6.– par personne est facturé. Celui-ci comprend la mise à
disposition, la découpe, le dressage et le service.
Nous proposons également notre gâteau classique fait maison
au tarif de CHF 15.– par personne.
Pour toute création personnalisée ou élaboration particulière,
une offre sur mesure sera établie selon vos souhaits.

GATEAUX

L’impression personnalisée des menus est offerte pour votre
événement. Communiquez-nous simplement vos souhaits de
personnalisation — noms, date, occasion, couleurs, texte ou
style — et nous nous chargeons de créer un menu à l’image de
votre événement.

IMPRESSION MENU

Vous souhaitez apporter votre propre vin ? Un droit de bouchon
de CHF 45.– par bouteille est appliqué. Celui-ci comprend la
mise au frais, l’ouverture, la verrerie et le service à table.

DROITS DE BOUCHON

Notre décoration standard maison est offerte pour votre
événement et adaptée avec soin à votre table.
Pour des fleurs fraîches ou compositions florales
personnalisées, nous travaillons avec notre fleuriste partenaire.
Une offre selon les fleurs disponibles, la saison et les tarifs du
jour vous sera proposée.

FLEURS ET DECORATIONS
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Le nombre définitif de participants doit nous être communiqué
au minimum 48 heures avant l’événement. Passé ce délai, le
nombre de participants confirmé sera considéré comme définitif
et servira de base à la facturation, même en cas de désistement
ou d’absence.

OPTIONS ET CONDITIONS
CONFIRMATION PARTECIPANTS

Toute annulation doit nous être communiquée par écrit.
Plus de 10 jours avant l’événement : annulation sans frais.
Entre 10 jours et 48 heures avant l’événement : facturation
de 50 % du montant des prestations réservées.
Moins de 48 heures avant l’événement ou en cas de non-
présentation : facturation de 100 % du montant des
prestations réservées.

CONDITIONS D’ANNULLATIONS



Contactez-
nous

+41 26 672 36 66

www.hotel-schiff.ch

info@hotel-schiff.ch
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